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Gastro fresh Siidtiroler Schweinefleisch
N

Klasse statt Masse T

Steiner
Qualitdt

suptirot
I

Artgerechte Tierhaltung, hochste Qualitatsstandards und kurze Lieferwege versprechen einzig-

Macelleria

artige Geschmackserlebnisse. Die bei der Mast verwendeten Ferkel kommen von anerkannten

lokalen Ferkelproduzenten und sind durch ihre individuelle Kennzeichnung durchgehend riick-

240N

NIEDERRASEN
RASUN DI SOTTO

verfolgbar. Die Kreuzungen sind zertifiziert und die verwendeten Rassen genetisch stressresistent.
Die Vaterrasse Duroc ist etwas weniger fillig, das Fleisch unter anderem aufgrund des héheren
intramuskularen Fettgehalts daflir umso hochwertiger und schmackhafter.

Schweins Kaiserteil ohne Schweins Spare Ribs x2 Ats. Schweins Stelzen ohne
Deckel Ats. Art. 007320 Schwarte kurz x2 Ats.
Art. 007319 Karton 4,5 kg Art. 007321

Karton 7 kg Karton 7 kg

Schweins Stelzen mit Schweins Filet lang x2 Ats. Schweins Faschiertes Ats.
Schwarte vord. Ats. Art. 007323 Art. 007324

Art. 007322 Karton 5,5 kg Karton 5 kg

Karton 6 kg

Schweins Schulterstiick Ats. Bratwurst vom Schwein x10 Ats. Bauernhauswurst frisch x10 vak.
Art. 007356 Art. 007628 Art. 001885

Karton 4,5 kg Karton 4,5 kg

Gastrofresh GmbH T+390471 353 800 www.gastrofresh.it Ats. = Ware im Auftaustadium



