
Gemeinsam mit der kleinen Fischzucht Rio Plaocesa gehen wir den nachhaltigen Weg: Der Saibling kommt aus der Val di Sole im Trentino 

und stammt aus artgerechter Haltung. Im reinsten Quellwasser, völlig ohne Chemie und im absoluten Einklang mit der Natur, wird der 

Saibling gezüchtet. Die Fische werden im kalten Quellwasser so naturnah und ressourcenschonend wie möglich aufgezogen. Kühles, klares 

Bergwasser von der Quelle „Plaocesa“ speist die Anlage und garantiert die höchste Güte für die Fische.

Rio Plaocesa

Saibling ausgenommen
Art. 006777

1000-2000gr

Saiblingfilet mit Haut 
Art. 005194

140-180gr

Saiblingfilet mit Haut 
Art. 0005192

350-500gr
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