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Am Moar in Margen wird Käse gemacht. In der Hofkäserei 
entstehen wahre Charakterköpfe mit unverwechselbarem 
Geschmack. In echter Handarbeit und typisch für die Region. 
Typisch für Margen. Die Kühe liefern den wertvollen Rohstoff 
und bekommen dafür bestes Heu und saftiges Weidegras. 
Dank schonender Verarbeitung der Milch, bleibt der volle 
Geschmack im Käse. 

Al Moar di Margen producono formaggio di alta qualità. 
Nel caseificio aziendale nascono veri personaggi dal gusto 
inconfondibile. Veramente artigianale e tipico della regione. 
Tipico per Margen. Le mucche forniscono la preziosa materia 
prima e ricevono in cambio il fieno migliore e l'erba aromat-
ica dei pascoli. Grazie alla delicata lavorazione del latte, il 
gusto pieno rimane nel formaggio.

 » Weichkäse aus Kuhrohmilch
 » Mit Brennnessel affiniert

 » Formaggio a pasta molle di latte 
crudo di vacca

 » Affinato con ortica

» Schnittkäse aus Kuhrohmilch
» Der Käse mit Pfiff, leicht säuerlicher, voller 

Überraschungen im Geschmack.

» Formaggio a pasta semidura di latte cru-
do di vacca

» Leggermente acido, pieno di sorprese nel 
gusto

 » Weichkäse aus Kuhrohmilch
 » Feurig, temperamentvoller Käse mit Chili und 
voller Eigensinn

 » Formaggio a pasta molle di latte crudo di vacca
 » Formaggio focoso, brioso, con peperoncino e 
pieno di caparbietà

 » Weichkäse aus Kuhrohmilch
 » Milder und milchig-rahmiger 
Geschmack

 » Formaggio dolce a pasta molle di latte 
crudo di vacca

 » Sapore lattiginoso e cremoso nel gusto

Brennnesselkäse
ca. 500 gr

Die Feurige Simone
ca. 250 gr

Die Zarte Liliane
ca. 250 gr

Die Pfiffige Tanja
ca. 250 gr



» Schnittkäse aus Kuhrohmilch
» Ein Käse für alle Fälle, passend zu vielen 

Anlässen und Gelegenheiten

» Formaggio a pasta semidura di latte 
crudo di vacca

» Un formaggio per tutte le occasioni, 
adatto a molte ricorrenze

 » Käsevariation Moar in Margen

 » Varietà formaggi Moar in Margen

MOAR IN MARGEN

Die taffe Greta
ca. 500 gr

Käsevariation
ca. 1,10 kg
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